
 

 

De Zee / La Mer 

Zeespinpoten / Pinces d’Araignée de Mer       19 

Halve Europese Kreeft / Demi Homard Européen      37 

Kabeljauw / Cabillaud           30 

Rog / Raie            30 

Grote Zeetong / Grande Sole          48 

Wilde Gegrilde Tarbot / Turbot Sauvage Grillé       48 

 

Coquilles Saint-Jacques en direct d’Etaples 

Gegratineerd / Gratiné         20 

Coquilles Poëllées          19 34 

 

Houtvuur / Feu de Bois 

Filet Pur v/d Rouge des Prés          38 

Côte à l’Os v/d Rouge des Prés         36pp 

Filet Pur v/d            38 

Côte à l’Os v/d           36pp 
 

Asperges / Asperges 

Vinaigrette           12 

Groene Asperges Vertes Mousseline Zwarte Truffel / Truffe Noire  22 

Asperges – Geitenkaas – Gerookte Paling / Asperges – Chèvre – Anguille Fumé  18 

Open Ravioli van Aperges en Krab / Ravioli Ouvert Asperges et Crabe  30 

Op z’n Vlaams / Asperges à la Flamande  17 29 

Hoeve-ei –Huisgerookte Bio Zalm / Oeuf de Ferme – Saumon Bio Fumé Maison  21 33 

Kabeljauw – Asperges – Daslook / Ail des Ours       36 

Side Dish           10 
 

Poperingse Hopscheuten / Jets d’Houblon de Poperinghe 
 

Hoeve-ei – Noordzeekrab / Oeuf de Ferme – Crabe de la Mer du Nord   28 
Sint-Jakobsnoot / Coquille Saint Jacques       30 

Skrei [Jonge Kabejauw – Jeune Cabillaud]        44 

Kalfsblanket / Blanquette de Veau         44 

Filet Pur Rossini van Kalf / de Veau Zwarte Truffel / Truffes Noires    49 

Side Dish Gr 60           26 
 

Incontournables 

Choucroute Alsacienne           30 

Choucroute Alsacienne Eisbein         36 


