
EINDEJAAR / FIN D’ANNÉE

2025-2026

RESTAURANT & SUPERETTE



SOEP AU  LITRE / SOUPE PER LITER

Tomatenroomsoep / Soupe Tomate 6.oo
Bloemkool Roomsoep / Crème Dubarry 6.oo
Knolseldersoep 6.oo
Witloofsoep 6.oo
Bisque van de Noordzee / Bisque de la Mer du Nord 12.oo

APERO / SNEUKELINGEN / PARTAGE

Forêt Kroket / Croquette (2st/pce) 4.6o
Garnaal Kroket / Croquette Crevette (2st/pce) 7.6o
Garnaal Kroket / Croquette Crevette (4st/pce) 15.5o
Chicon Jambon Kroket / Croquette (2st/pce) 4.8o
Chicon in Hesp Kroket / Croquette Chicon Jambon (3st/pce) 7.2o
Kalfszwezerik Kroket / Croquette de Ris de Veau (2st/pce) 8.5o
Kaas Kroket / Croquette de Fromage (3st/pce) 6.5o

Plank van de Beenhouwer (pp - min 2)/ Plateau du Boucher (pp - min 2) 9.oo
Terrine van / de Foie Gras(4og) 12.oo
Vitello Tonnato 1o.oo
BBQ Ribs 9.oo
Fricadelle Spécial Fait Maison 9.oo
Noordzee Garnaalkroket (1st/pce) 8.oo

STUTTE / TARTINES

Zuurdesem Croque Levain 12.oo
Tartine Champignons Sauvages 9.oo
Tartine Boudin Noir Maison 9.oo

VOORGERECHTEN / ENTRÉES

Huisgerookte Schotse Zalm / Saumon d’Ecosse Fumé Maison ‘Label Rouge’ 12.oo
Escargots de Radinghem (9st/pce) 12.oo
Kalfstong in Madeirasaus / Langue de Veau Sauce Madère 12.oo
Kalfskop / Tête de Veau en Sauce Tortue 12.oo 
Pulpo Gegrild / Poulpe Grillé 12.oo
Paling Gegrild-Gelakt Foie Gras / Anguille Grillé-Lacqué Foie Gras  18.oo
Osso Bucco Ravioli Open / Ouvert 12.oo
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KOUD / FROID

Krab / Crabe – Avocado 17.oo
Wulloks Mayo / Bulots Mayo 9.oo
Garnalen / Crevettes Label Rouge Mayo 12.oo
Krabbenpoten / Pattes de Crabes Mayo 12.oo
Langoustines Mayo 16.oo
Oester / Huitre Gillardeau N°3 (st/pce) 4.5o
Oesters / Huitres Fines de Claires Marennes d’Oléron N°3   (6st/pce) 15.oo
Kreeft / Homard 6oogr 54.oo/kg

WARM / CHAUD

Gegratineerde Krab / Crabe Gratiné 13.oo
Langoustines 22.oo
Noordzee Garnaalkroket (1st/pce) 8.oo
Croquette de Crevettes de la Mer du Nord (2st/pce) 16.oo
Gegratineerde Coquille St-Jacques / Coquilles St-Jacques Gratinés (1st/pce) 6.5o
Gegratineerde Coquille St-Jacques / Coquilles St-Jacques Gratinés (3st/pce) 15.oo
Coquille St-Jacques Gebakken / Coquilles St-Jacques Poelées 15.oo

PLATEAU LE MATELOT [VOOR/ENTRÉE] 42.oo
Grijze Noordzee Garnaal Crevettes Grises de la Mer du Nord
Oesters / Huitres Fines de Claires Marennes d’Oléron N°3 (3st/pce)
Wulloks / Bulots (3st/pce)
Garnalen / Crevettes Label Rouge (3st/pce)
Krabbenpoten / Pattes de Crabes (3st/pce)
Langoustines (3st/pce)
½ Kreeft / ½ Homard +25.oo

PLATEAU L’AMIRAL [HOOFD/PLAT] 58.oo
Grijze Noordzee Garnaal Crevettes Grises de la Mer du Nord
Oesters / Huitres Fines de Claires Marennes d’Oléron N°3 (4st/pce)
Wulloks / Bulots (4st/pce)
Garnalen / Crevettes Label Rouge (4st/pce)
Krabbenpoten / Pattes de Crabes (4st/pce)
Langoustines (4st/pce)
½ Kreeft / ½ Homard +25.oo

CRUSTACÉSSCHAAL & SCHELP
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HOOFDGERECHTEN

RUND WIT–BLAUW VAN EIGEN KWEEK

LE BOEUF   BLANC-BLEU DE NOTRE ÉLEVAGE Op’t Houtvuur / Grillé au feu de Bois

Chateaubriand (2p) 21.oo pp   42.oo
Côte à l’Os (2p) 23.oo pp   46.oo
Côte à l’Os (1p) 25.oo pp   5o.oo
Filet Pur (1p) 26.oo
Filet Pur ‘Dans le Filet-Rosbief’ (2p) 26.oo pp   5o.oo

HET KALF / LE VEAU

Kalfsniertjes in Graanmosterd en Dragon 2o.oo
Rognon de Veau à la Moutarde à l’Ancienne et Estragon 2o.oo
Kalfszwezerik / Ris de Veau 28.oo

COCOTTES

Vol au Vent van Mechelse Koekoek 23.oo
Vol au Vent de Coucou de Malines
Kalfstong in Madeirasaus / Langue de Veau, Sauce Madère 25.oo
Konijn in Tripel / Lapin à la Bière Tripel 25.oo
Vlaamse Karbonaden / Carbonnades à la Flamande  2o.oo
in / au Rodenbach Grand Cru
Huisgekweekte Hoevekip (4p) 19.oo pp  68.oo
Volaille Fermière Plein Air Elevé par nos Soins

WILD / GIBIER

Fazant à la Brabançonne / Faisan à la Brabançonne 2o.oo
Vol au Vent van Fazant / Vol au Vent de Faisan 28.oo
Brochette van Gelakte Wilde Eend / Brochette de Filet de Canard Lacqué 25.oo
Ragoût van Wild / Ragoût de Gibier 19.oo
Hazerug / Rable de Lièvre 19.oo
Bosduif - Foie Gras - Kalfszwezerik / Ramier - Foie Gras - Ris de Veau 28.oo
Reefilet / Filet de Cerf 21.oo
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PITHIVIER
van Eend, Bosduif, Foie Gras, Zwarte Truffel, Trompettes 
de Canard, Ramier, Foie Gras, Truffe Noir, Trompettes

VG / Entrée (4p) 14.5o pp / 58.oo  -  HG / Plat (2p) 29.oo pp / 58.oo  

ZWARTE TRUFFEL / TRUFFE NOIRE / TUBER MELANOSPORUM

Cocotte van Groenten & Zwarte Truffel 28.oo
Cocotte de Legumes & Truffe Noir
Risotto Zwarte Truffel / Risotto Truffes Noires 28.oo
Filet Pur Rossini Zwarte Truffel / Truffes Noires 42.oo

GOED VO ‘T GEWETEN BON POUR LA CONSCIENCE VEGÉ À PEU PRÈS

Asperges Vinaigrette 9.oo
Artisjok / Artichaud 12.oo
Burrata 12.oo/24.oo
Knolselder / Céleri Rave 6.oo
Russisch Ei / Œuf Russe 6.oo

DE ZEE / LA MER

Schotse Zalm Gelakt / Saumon d’Ecosse Lacqué ‘Label Rouge’ 25.oo
Vispannetje / Cassolette de Poisson 24.oo
Curry van Reuzengarnaal / Curry de Crevettes Géantes 21.oo
Noordzee Garnaalkroket / Croquettes de Crevettes de la Mer du Nord (3st/pce) 24.oo
Bouillabaisse 25.oo
Bouillabaisse Royale 48.oo
West Europese ½ Kreeft / ½ Homard Européen 37.oo

WILDE PALING / ANGUILLES SAUVAGES

In ‘t Groen / au Vert 28.oo
Champignons à la Crème 28.oo
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NAGERECHTEN / DESSERTS

Baba au Rhum 8.oo
Bessen en Fruit/Baies et Fruits 9.oo
Chocolademousse / Mousse au Chocolat 6.oo
Tiramisu 6.oo
Chocolade Moelleux / Moelleux au Chocolat 6.oo
De echte Poperingse Mazarinetaart door Marc Sansen 4.oo
La vraie Tarte Mazarine de Poperinge par Marc Sansen
Crêpe Suzette 8.oo
Tarte Tatin (2p) 8.oo/pp

KAAS/FROMAGE    Zie onze Kaasselectie in onze Toonbank
Camembert / Maroilles / Appenzeller 1o.oo
Kaas Plâteau de Fromage 13.5o/pp
Raclette Mont d’Or – Charcuterie – Aardappel – Laitue – Condiment 26.oo
Raclette Mont d’Or – Charcuterie – PDT – Laitue – Condiment 26.oo

HUISGEMAAKT IJS / GLACE FAIT MAISON  Vanille -  Chocolade/Chocolat  -  Café/Mokka
o,25 L 3.oo
o,5o L 6.oo
1 Litre 12.oo

DIPS / CONDIMENTS / PATATAS / EXTRA’S / ACCOMPAGNEMENTS

Slaatje / Salade Extra 2.oo
Veldsla / Witte Boontjes/Witloof / Mâche/Haricots Blancs / Endives 4.oo
Spinazie / Epinards ‘à la Crème’ 5.oo
Witloof / Endives 5.oo
Bouquetière van Groenten / Bouquetière de Légumes 8.oo/pp
Crudités / Rauwe Groentjes 5.oo/pp

Verse Friet / Frites Fraîches 8.oo/kg
Artisanale Kroketten (8st) 3.5o/pp
PDT Grenailles en Chemise, Aardappeltjes en Chemise 3.oo/pp
Verse Puree / Purée Fraîche 3.oo/pp
Gratin Dauphinois 8.oo/pp
Opgevulde Aardappel / Pomme de Terre Farcie 3.5o/st
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Peper Roomsaus / Sauce Poivre 25cl 6.oo
Groen Pepersaus / Sauce Poivre Vert 25cl 6.oo
Champignon Roomsaus / Sauce Champignon 25cl 6.oo
Bordelaise 25cl 6.oo
Mayo, Cocktail, Tartaar / Fait Maison 2ocl 5.oo
Mosterd Tierenteyn-Verlent 5.5o/st
Vinaigrette O’Vinai 25cl 6.oo/st

SWET: SPICY SAUCES

Sunburn [Mango, Ginger, Habanero] 7.9o/st
Naan [Pineapple, Moruga, Scorpion] 12.oo/st
Fu Ma OO [Red Onions Cider Vinegar Habanero] 7.4o/st
Forever [Organic Strawberries, Apples, Verbena, Habanero] 9.3o/st
Amaï [Duvel, Red Onions, Apple, Wild Hibiscus, Habanero] 9.3o/st

ZUURDESEM / PAIN AU LEVAIN

Zuurdesembrood / Pain au Levain Levains du Nord 11.oo/kg
Zuurdesembrood Met Zaadjes / Pain au Levain Levains du Nord 11.oo/kg

MENU BIBENDUM (2p)

Plank van de Beenhouwer / Plateau du Boucher
E

Vol au Vent
of / ou

Huisgerookte Schotse Zalm / Saumon d’Ecosse Fumé Maison ‘Label Rouge’
E

Kabeljauwshaas / Filet de Cabillaud
of / ou

Kraai Longhaas / Onglet
E

De echte Poperingse Mazarinetaart / La vraie Tarte Mazarine de Poperinge
of / ou

Tarte Tatin

54.oo pp
Zonder Plank van de Beenhouwer 45.oo pp

Sans le Plateau du Boucher 45.oo pp
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BEZOEK ONZE SLAGERIJ
VISITEZ NOTRE BOUCHERIE

@ GEMENEWEG 9 B-8978 WATOU

VARKEN / PORC

Rôti Ardennais / Ardeens Gebraad 14.5o/kg
Rôti Orloff / Orloff Gebraad 18.5o/kg
Rôti Ciboulette / Bieslook Gebraad 14.5o/kg
Rôti Diabolique / Duivels Gebraad 14.5o/kg
Rôti Italien Parme Pesto 15.5o/kg
Filet Mignon / Varkenshaasje 16.5o/kg
Filet Mignon a la Moutarde / Varkensfilet in Mosterdsaus 17.5o/kg
Filet Mignon Boursin Bieslook / Ciboulette en Gerookte Ham / Jambon Fumé 18.5o/kg

RUNDSVLEES / BOEUF DE CHEZ NOUS

Rôti de Boeuf Tendre / Malse Rosbief 28.oo/kg
Biftecks / Biefstuk 28.oo/kg
Tournedos 28.oo/kg
Filet Pur 48.oo/kg
Entrecôte 28.oo/kg
Côte à l’Os 28.oo/kg
Steak Mariné / Gemarineerde Biefstuk 28.oo/kg
Chateaubriand 28.oo/kg
Langue de Boeuf Frais / Rundstong Vers 18.oo/kg

KALF / VEAU

Kalfsgebraad / Rôti de Veau 28.oo/kg
Kalfs Orloff / Orloff de Veau 32.oo/kg
Kalfs Blanquette / Blanquette de Veau 2o.5o/kg
Kalfszwezerik Hart / Ris de Veau Coeur 62.oo/kg
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LAM / AGNEAU

Lamscarré / Carré d’Agneau 49.5o/kg
Lamskotelet / Cotelettes d’Agneau 42.oo/kg
Lamsbout / Gigot d’Agneau 32.5o/kg

VOLAILLE / GEVOGELTE / WILD / GIBIER

Opgevulde Kerst Kalkoen / Dinde de Noël Farcie 6p / 8p 2o.5o/kg

Terrine van Ganzenlever / Terrine de Foie d’Oie 1oo.oo/kg

Bouchée Vol au Vent 7.5o/st

Kipfilet / Filet de Poulet 12.5o/kg
Kippenbil / Cuisse de Poulet 6.95/kg
Graankip / Poulet Jaune 9.5o/kg
Piepkuiken/ Poussin 7.5o/st

Rôti de Dinde / Kalkoengebraad 14.5o/kg
Orloff de Dinde/ Kalkoenorloff 14.5o/kg
Dinde / Kalkoen 11.5o/kg
Gevulde Kalkoenfilet met boursin et Parme 15.5o/kg
Filet de Dinde Farcie au Boursin et Parme 15.5o/kg

Gevulde Kippefilet - Gevulde Appel - Gerookt Spek 15.5o/kg
Filet de Poulet Farcie - Pomme farcie - Lard 15.5o/kg

Margret de Canard Sauvage / Wilde Eendeborst 29.5o/kg

Konijn / Lapin 14.5o/kg

Hazenpastei / Paté de Lievre 350gr 7.5o/st
Fazant / Faisan 26.oo/kg
Hertenfilet / Filet de Cerf 39.oo/kg
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STONEGRILL / PIERRADE

4oo gr

Steak / Biefstuk

Agneau / Lam

Dinde / Kalkoen

Chipolata

Porc / Varken

Magret de Canard

15.5o pp

TEPANYAKI

4oo gr

Steak / Biefstuk

Steak Mariné
Gemarineerde Biefstuk

Poulet / Kipfilet

Porc / Varken

Chipolata

Merguez

Boudin blanc / Witte Worst

Agneau / Lam

Brochette de Dinde
Kalkoenbrochette

18.oo pp

GOURMET

4oo gr

Steak / Biefstuk

Steak Mariné
Gemarineerde Biefstuk

Chipolata

Cordon Bleu

Cotelette d’agneau / Lamskotelet

Dinde / Kalkoen

Hamburger au fromage /

Kaasburger

Roti Ardennais
Ardeens gebraad

Merguez

Poulet / Kip

18.oo pp

FONDUE

4oo gr

Bœuf / Rundvlees

Poulet / Kip

Roti Ardennais
Ardeens Gebraad

Boulettes de Viande
Gehaktballetje

Grillworst

Agneau / Lam

14.5o pp
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WIJN / VIN

Bezoek Caviste Gemeneweg 9 B-8978 Watou 
Online Webshop www.terminus.be

BUBBELS

Champagne –Terminus – Brut Tradition 24.5o

ZOETE WIJNEN – VINS MOELLEUX

Monbazillac – Ch. Montdoyen – UPCT 3o.oo

WIT / BLANC

Touraine Dne des Quatre Piliers – Ancrage 2o24 18.9o
Alsace GC – Kientzler – Schoenenberg – R 2o21 43.9o
Chablis – Domaine Pinson 2o23 27.9o
Bourgogne – Côte d’Or – Dne F. Cholet 2o23 48.5o
St-Aubin 1er Cru – Moingeon – Les Frionnes 2o23 41.5o
Macon-Igé – Bret Brothers – Les Vernayes 2o23 25.5o
VdF – Jean-Baptiste Souillard – Viognier 2o23 19.5o
Condrieu – Domaine Pilon – Lône 2o23 45.oo
Kamptal - Jurtschitsch– Loiserberg – R 2o21 25.5o

ROOD / ROUGE

Bordeaux Supérieur – Ch. Grand Village 2o22 28.9o
Saint-Estèphe – Ch. La Croix Saint-Estèphe 2o2o 25.5o
Saint-Julien – M de Moulin Riche 2o18 25.5o
Lalande-De-Pomerol – Ch. Fleur d’Eymerits 2o22 15.5o
Bourgogne Côte d’Or – Domaine Parent 2o21 35.9o
Marsannay – Domaine R. Bouvier – Le Finage 2o19 43.5o
Mercurey – Dne Mia – Les Caudroyes 2o22 31.9o
Morgon – Daniel Bouland – Corcelette 2o22 42.oo
Côte-Rôtie – Clusel-Roch – Les Schistes 2o22 52.5o
Saint-Joseph – Maison Jean-Baptiste Souillard 2o23 25.9o
Châteauneuf-du-Pape – Domaine Roche Audran 2o2o 39.5o
Langhe – Francsco Versio – Nebbiolo 2o23 27.5o
Barbera d‘Alba – Cascina Fontana 2o21 25.5o
Predappio – Ch. Condello – Sangiovese Romagna 2o23 26.9o
Rioja – Viña Real – Gran Reserva Especial 2o17 38.5o
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BEZOEK ONZE / VISITEZ NOTRE 

SLAGERIJ / BOUCHERIE
CAVISTE

SUPERETTE
LA CASA DEL TABACO 

@
GEMENEWEG 9  -   CALLICANNESWEG 16

B-8978 WATOU 

ONLINE WEBSHOP

WWW.TERMINUS.BE




