
 

Suggesties Hopscheuten seizoen 2024 

De Zee / La Mer 
Zeeuwse Pla*e Oesters / Huitres Plate de Zéeland oooo stuk / piéce    4.5pp 

Wilde Zeebaars / Bar Sauvage         36 

Wilde Grote Tarbot Gegrild / Gros Turbot Sauvage Grillé      45 

Heel Grote Zeetong / Très Grande Sole        48 

Bouillabaisse ½ KreeI / ½ Homard         38 

Coquilles Saint-Jacques en direct d’Etaples 

GegraKneerde Coquille GraKné        15 

Coquilles Saint-Jacques d’Etaples        19 34 

Wagyu v/d Famille Gombert – Boeschèpe 
Short Rib           28 

Karbonnaden/Carbonnades in/en  Rodenbach Grand Cru      3o 

Pièce de Bœuf 1p           32 

Houtvuur / Feu de Bois 

Lamszadel / Selle d’Agneau 1p         28 

Faux-Filet v/d Ierse Angus Irlandais 1p        26 

Côte à l’Os van Kalf / Côte de Veau 1p        3o 

Ribeye v/d Hereford 1p          38 

Filet Pur v/d’Aubrac 1p          32 

Côte à l’Os v/d’Aubrac 2p          28pp 

Tomahawk v/d Angus 2p          4opp 

Wild / Gibier 

Bosduif / Ramier – Ris de Veau – Foie Gras        39 

Zwarte Truffel / Truffe Noire / Tuber melanosporum 

Pasta – Zwarte Truffel / Pâtes – Truffes Noires  32 

Lard Paysan Truffe          28 

Zwarte Truffel / Truffe Noire Supplement        +2o 

Poperingse Hopscheuten / Jets d’Houblon de Poperinghe 
Hoeve-ei – Noordzeekrab / Oeuf de Ferme – Crabe de la Mer du Nord 28 

Sint-Jakobsnoot – Zwarte Truffe / Coquille Saint Jacques – Truffe Noire 3o 

Side Dish          26


